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Introducción 

La cerveza es una de las bebidas alcohólicas más consumidas  y populares a nivel 

mundial, se cuenta con una gran variedad de recetas y sabores, los procesos de 

producción van desde métodos artesanales hasta métodos industriales.  

 

Su historia se dice que data desde comienzos de la humanidad, es una bebida 

fermentada no destilada que tiene como ingredientes esenciales la cebada, el lúpulo y 

levaduras, es de destacar que quien le aporta el aroma y el sabor amargo a esta es el 

lúpulo.  

 

El lúpulo es rico en resinas y aceites. Las resinas son fuentes de amargor, y los 

aceites son fuentes de aroma. El lúpulo es cultivado con el objeto de ser utilizado en la 

elaboración de la cerveza. 

Algunos estudios indican que la cerveza en dosis bajas puede ayudar a prevenir el 

alzheimer y que el lúpulo contiene anticancerígenos como el  Xanthohumol que es una 

sustancia hormonal que está presente en él. 

 

En Venezuela la bebida alcohólica que más se consume es la cerveza, 

industrialmente son pocas las compañías que la producen, y las cervezas artesanales no  

son muy populares, por tanto se puede decir que el consumidor tiene un abanico de 

opciones muy limitado.  

 

Es por lo antes expuesto que nace este proyecto el cual busca satisfacer las 

exigencias del mercado nacional convirtiéndose en una alternativa de calidad para el 

consumidor. 

 
 
 

 


