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I. DIGESTION|

1. Quimica de alimentos

DIETA
Macromoléculas complejas

¢QUE |

es lo que vamos DESDOBLADAS
Micromoléculas simples
a DIGERIR? 1

ABSORBIDAS
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I. DIGESTION |

1. Quimica alimentos

¢CUALES son esas grandes moléculas?

CARBOHIDRATOS
63%

Los mds abundantes

Grandes polimeros
Almidones
Glucdgeno
Celulosa

Pequenos azdcares
Lactosa
Sacarosa

PROTEINAS
12%

Polimeros de AA
Glico y lipoproteinas

Polipéptidos cadena
Corta 3-10 AA

GRASAS
25%

TG o grasas neutras
Esteres del colesterol
Fosfolipidos

X. PAEZ FISIOLOGIA DIGESTIVA

ULA



I. DIGESTION

MACRONUTRIENTES 1.Dieta
/"'—r-_ /_‘_,.--"'_ 1 gr ’
Proteinas | Proteinas | Erl'—c'rtema Z : l:(ic:lll
Nﬂi} / % grasa = 9 kcal
Gr‘ais;; B Gr'asas

{ Carbohidratos

Carbohidratos |
1600

400

| |
A Gramos/dia B Kilocalorias/dia

MICRONUTRIENTES
Vitaminas, minerales, microelementos (ug a mg)
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I. DIGESTION|
2. Concepto

¢QUE es DIGESTION?
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Peprin Pwind
Rcibos

Pasteinas L? (S
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1. bIGESTION|
p - 2. Concepto
Digestion LS(Q
ev.mobas \’Lo\x,cmr-*s%

\Qm\bon} ‘ -rema] q

\xmoc..mm 9““‘“’“@"5 ‘?\g B GERSD)

\ NN
ABSORCION
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I. DIGESTION

2. Concepto

DIGESTION
- Pasar moléculas GRANDES a PEQUENAS

* Preparar los NUTRIENTES haciéndolos
pequehos para que se puedan ABSORBER
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*x
I. DIGESTION |

2. Concepto. Hidrdlisis

¢COMO ocurre esto?

HIDROLISIS

Reaccidn quimica con aporte de AGUA
que se incorpora a la macromolécula rompiéndola

en moléculas mds pequefias

O-0-0-n + H20
macromolécula

(1)

-

O-H + O-OH
moléculas pequeias

(n)
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2. Concepto

POLISACARIDOS | | PROTEINAS |

GRASAS

}

HIDROLISIS

ENZIMAS + AGUA

|

MONOSACARIDOS || AMINOACIDOS || ACIDOS GRASOS

V

V

V

ABSORCION
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I. DIGESTION |

2. Hidrolisis

Moléculas =—— Moléculas
e—

GRANDES

DIGESTION
(hidrélisis)

SINTESIS
(condensacion)

PEQUENAS
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my “ Mondémero
libre

SINTESIS DE
UN POLIMERO

Condensacion

DIGESTION DE |
UN POLIMERO H’WH
| Hidrélisis | | e

—
’—— - -
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| SiuTEsIS
Hoecoins feaveing| — (oraows Cenves

Sintesis vs. Digestion
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HIDROLISIS

aporte de agua
Y
separacion de la molécula
por accién
ENZIMATICA
Especifica

2 .Hidrolisis
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I. DIGESTION| %*

3. Jugos Digestivos c;l"'a‘m D‘»GEJ%"T’'A’f-‘S ) (S

A SBUVA| : X AMIKASH o PTIAL A
M Pasa BucAr
ENZIMATICOS : AR - ,
- duocitics : Lifueq cAstnics
Pepsivg
Q'J%‘O’ o AliLasq
L pAsh
TRipg gy,
aninPsfm
Eihstasn
1} MEEOKE Pspn_acm:}
NO r———.—-ﬂ—__@f’*_"% Medio acuoso
ENZIMATICOS para absorcién

E. SecRecsop &uﬁa: Ayuda a digerir y a
Transportar grasas
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[TON CARBOHIDRATOS

1. Carbohidratos de la dieta
2. Digestion carbohidratos Boca-Estomago
3. Digestion carbohidratos Intestino Delgado

4. Déficit de lactasa
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1.Carbohidratos de la dieta
@Pmﬂﬁéﬂtgpj aprox. 63%
* AL pone S
Awivolecing Q01 H1d, ok
Amwosq A-4A

1GICAGEND I-Y4

* CEWLosh J-yg

()
@ PSAAR, niy
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5%

40% 2. es‘rémagcl)_‘

55%

glucosa
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Accion AMILASA
enlace o 1-4

Inicio por la o Amilasa Salival

Digestién mayor a. a Amilasa Pancreatica
pH optimo 7-8

Enlaces o 1,4 dan cadenas rectas
Enlaces o 1,6 dan cadenas ramificadas

La amilasa SO10 hidroliza —

enlaces o 1,4
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|
/OKL > Accion AMILASAS
\-
w (AN

Ningln vertebrado

tiene
CELULASAIl
| E’;Tﬁ”@: CEMLASAS
0 (g " No Existenen EL
Houpre
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JTFJJJ *f

IDRATOS Accion AMILASAS
|
|
HOCH, I HOCH,
Ho o) T i | O *H
)<¢;|)-IH H _IOJ<N0H H\>L
|
H °H  +H,0
/ enlace a 1-4
HOCH, HOCH2
H
0 H
H ’l/ H
OH \ OH 5
OH -7 OH/
| | |
H H OH
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. DIGESTION

RBOHIDRATOS

POLISACARIDOS Accién AMILASA
polimeros de glucosa enlace o 1-4

Enlace o 1-4|

| \\ _ - -t~ - -
OO0 -, 00 + 0@ ~.

amilosa ‘ I'mal‘rotr'iosa maltosa \\

. |

I
/

/
. . ' ‘o, dextrina limitantes/
amilopectina - _

~ -

/ PRODUCTOS
Enlace o 1-6 oligosacdridos
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Oligosacaridos

2 b—GC—E |MAuDTRIOsY
3 G—F [HﬂLToSﬂ l

4. Ga—-(F \LﬂcroS@l

> F —&F

Suceosh|

Disacaridos

a ser digeridos en
membrana apical
enterocitos
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2. Boca-estomago

3. Intestino
LUZ
® Boca - Eswuaco o RIS safuival (bo2)
57- Hoy.
@& INTestn 0 A QHAU}SH- W (mg)
55 1. ol |-y pu»tlﬂwlmmo
|Pousacheipoy —l+ OLiso SHchRiNOS
A DEXTRANA
NaLToTeLosH

HALTos &
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\TQJ

3. Intestino

Membrana Apical
®  enterocitos OU-GOSGOBQABGS q-ﬂ
A dl-6

OLGORCARLDOY A
£ *—%iﬁ-b GWCos A

Lacpsp
| ACTo S o —— > GWDSHY CALATOSA

BCRD SURASH
SUROSE T Weosh4 Feudosa

TREUALS & TRE WA T

o Moto S cheib)|— Fomrat |
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II. DIGESTION

* CARBOHIDRATOS
Accion 3. Intestino
DISACARIDASAS
DISACARIDOS ——= MONOSACARIDOS

sucrosa

lactosa

Membrana Apical
enterocitos

glucosa
fructosa

glucosa

galactosa

glucosa
glucosa
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II. DIGESTION
CARBOHIDRATOS

SO,

MALTOSA

DISACARIDO

+

AGUA

maltasa

*

3. Intestino

>

Accion DISACARIDASAS

e O R

GLUCOSA + GLUCOSA

MONOSACARIDOS
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3. Intestino

Digestion luminal Digestion membrana Producto

Auimsn.(d ) Avexteiunsh] MATASH | Suceash
—>dEyRivg 95 5
wumm S0 15

MALToSA So as

T E—

Mowno Sﬁcﬁ L DOS
U, (S MONOSACARIDOS van a la SANGRE via porta
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Acwivad be LACK S (kms miw | g1 o)
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hd

II. DIGESTION
CARBOHIDRATOS

4 .Deéficit LACTASA

-

\

3

3

y

5 6

SENARS destes Nacweo
CERD0S PRecten) VACeOS
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4. Déficit LACTASA

) enterocito
E (lactasa)
LACTOSA
E@ lactasa
5 R
12 i .
* OH H
HO OH
H OH
galactosa |* | glucosa
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4. Déficit LACTASA
‘m(IDSQ. m\&\b?_‘

, Intolerancia a la leche
\%ﬁeﬁhs

Aumento del nimero

de particulas dano WMK\O + GRg Diarrea Osmotica

en la LUZ
\ 4
‘ DSHMOLRIADAY \
‘ umkbt) h\‘m%,
\ , v
S WSRERSION
D (5 Toed &1

\

“ ?-.:-.M(nmsuo 1‘ meim:

TLaTLLEN
@- R
ALOOSH
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H2
CcO2
H20
Lactosa

urrent Medicine

Diarrea Osmotica |

TRATAMIENTO

- Evitar lacteos
- Tomar lactasa
- Tomar yogourt
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INAS

1. Accidn de proteasas
2. Digestion en estomago

3. Digestidn en intestino delgado
Luz
Membrana apical enterocitos
Citoplasma enterocitos

4. “Canibalismo”
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1.Accion PROTEASAS

PEPSINA
-
.u estomago
pocl:i(:\::os intestino
en pequefios : TRIPSINA
trozos

corta pequeiios m &"
polimeros en
monomeros
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III. DIGESTION PROTEINAS |

1.Accion PROTEASAS

Enlace
peptidico  Terminal carboxilo

\ i_\' :: /
HoN

COOH
Péptido ‘

Terminal amino AA
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III. DIGESTION PROTEINAS |
1.Accion PROTEASAS

Exo y
endopeptidasas

Endopeptidasa ‘

'I'HED

[HoN}-o—@—0—0—0—0—0-{cooH

HoN HoN OOH
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Exo y

endopeptidasas

aminopeptidasa

Exopeptidasa

1.Accion PROTEASAS

carboxipeptidasa

I+HzD '+H2'D
HoN
7 \ N
H N} @ CcoOH| [HoN}@{cooH)
AA  [nle—e-o-e—efcoon AA

PEPTIDO
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1.Accion ‘itals
PROTEASAS R?'OTE"OL”S 15 L?(S

ENUCE PefTIDO
e '
\ y i
“1"%‘“1‘-%3“"(00“
Y 4 O
; W ;
Peprivasa (
+ 10 amedlp Robe

W
W .
\ _ c-ok+ H-N-@)-Coolt
-0)-c-n-@
N¥-, @ N ‘5 . 5 |
, T 2 y

e
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1.Accion PROTEASAS

|
W
R— CH —<": — N (|3H—COOH
|
|
+H,0 R
/\proteasas
R_CH " ,\0H|\HI;IN CH— COOH
~- R
O Rompe

enlace
peptidico
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PROTEASA Gastrica

PEPSINA

Pepsindgeno inactivo
secretado por C. Principales

Activacion en pH acido
Inactivacion en pH alcalino

Endopeptidasa hidroliza
enlaces con aa aromaticos

2. Estomago

Polipéptidos varios
Tamarios

Proteosas
Peptonas

Estimulo para CCK

X. PAEZ FISIOLOGIA DIGESTIVA ULA



III. DIGESTION PROTEINAS |

3. I. Delgado

PROTEASAS pancredticas

ENDOPEPTIDASAS

Tripsina entre aa bdsicos
Quimiotripsina entre aa
aromdticos

Elastasa entre aa alifdticos
Yy neutros

EXOPEPTIDASAS

Carboxipeptidasas enlaces en
terminal C
A con aa neutros alifdticos
y aromdticos

B con aa bdsicos

LUZ

Productos

Polipéptidos
Peptonas

Triy dipéptidos
Pocos AA

X. PAEZ FISIOLOGIA DIGESTIVA ULA



IITI. DIGESTION PROTEINAS

3. I. Delgado
PROTEASAS Luz
pancreadticas
Endopeptidasa Exopeptidasa lisina
mm— | arginina

carbouypeptidose B

péptidos
BASIC
COOH = TE Humm_]

pequeiios

proteinas

péptidos péptidos
{::s:f:fn..m\ /
corboxypephidase A

péptidos \' L
ALIPHATIC aminoacidos

COOM -TEHH.IHA.L]I neutros
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IIT. DIGESTION PROTEINAS

PROTEASAS

3. I. Delgado

Membrana APICAL
enterocitos

ENDOPEPTIDASAS

Enteropeptidasa activa tripsindgeno a
tripsina

EXOPEPTIDASAS
Aminopeptidasa cliva el aa del terminal N
Carboxipeptidasa cliva el AA del terminal C

Endopeptidasas cliva péptido en el medio
Dipeptidasa cliva dipéptido en 2 AA

Productos

l:> Tripéptidos

Dipéptidos
AA

X. PAEZ FISIOLOGIA DIGESTIVA ULA



III. DIGESTION PROTEINAS

PROTEASAS intracelulares
enterocito

Peptidasas clivan
Di, Triy Tetra péptidos a

AMINOACIDOS
productos finales de la digestidn
de proteinas

3. I. Delgado

Intraenterocitos

—

Productos

AA

‘ AA pasan a la SANGRE via porta I
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STION PROTEINAS

I. Delgado

Accion DIPEPTIDASAS

Dipéptidos
pepﬁdasal H Fll ? Iil Iil l"ll
+H, O — H—N—II)—G—DH+ H—H—?—C—DH
H H

Péptido + agua peptidasahll Aminodcido + aminoécidol
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DI/TRIPEPTIDOS

PROTEINAS

!

PEPTIDOS

ANAWYAY

PEPTIDASAS
AMINOPOLIPEPTIDASAS

I".

LUZ, sobre y dentro
ENTEROCITO

PEPTIDASA CITOPLASMICA

¥
AMINOACIDOS |

AMINOACIDOS

/

"l A la SANGRE via por'1'a|
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III. DIGESTION

@EET.P_&J&__GQ Pevaiva PROTEINAS
15 f w‘i
OGRS —— Pmpé‘m'”g MIF TamAilo Estomago |15%
feareosgs” ety
PEPTOuﬁg‘
Egﬁ—‘&b—g , 0 Intestino
’ £xz. RedteolTica( Pauceeay (foLi e eTipo Luz .
o 0 v d 4 R-‘Eﬁ,?eﬂ:.'j Membrana enterocito 85%
2 P48 %f | Intracelular

focos A

{N-Tﬂ: Fél’ﬁﬁg TeTeq fepr
A4
§ T

o (T, 1
E OM;‘Q EUE,&TGMM/ t{(g

. J
ResoRcon) -
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III. DIGESTION PROTEINAS |

4. Canibalismo

CAIBALSHO

)?\roe CoMEMDS A Nos0TRoS Wiskos {

e Lne Porter Yceo; Sélo 2.5% de proteinas
hS TROTEINA [ AeER RS ingeridas se pierde en colon y
es digerido por BACTERIAS

* 50 digly,
* 5o, josog Meestiog (251 | }/
0> CeloLA | DESRAM ) (2. ) !

Proteinas NO DIGERIDAS en
las heces pertenecen a
bacterias y detritus celulares
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CREATORREA

Por defectos en digestion de proteinas
se pierde proteinas por la heces
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ILON GRASAS

1. Grasas en dieta. Lipasas
2. Fases
Emulsificacidn
Hidrdlisis
Solubilizacion

3. Esteatorrea
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1.DIETA
Grasas 25-30%

* TRisliccpingg 9o
* Fosfoulpipog
LECITING: ( FosFaTivi colua )
. FosFATbiLsERLA

FosraTioiL 0SiTOL
Esrweorieng
* Wlesterol lisee
E%{eeej dud COLESTERD L

N \Iimnmﬂ) \iPosowpe ) ADE, K
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IV. DIGESTION GRASAS

1. Grasas
25-30%

TRIGLICERIDOS

forma ingerida mds abundante
forma principal de almacenamiento

Pueden absorberse en 40-50% SIN digerirse!!
Pero es un proceso muy LENTO
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GRASAS SATURADAS GRASAS INSATURADAS

ACIDO ESTEARICO ACIDO OLEICO
(saturado) (insaturado)
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L

Clty 0% 5
i U&O* Al 3 -g. -Kd\‘l'lb"‘;m‘s (Dnm Sintesis

\ .
Ok, O Neivo Estedico ?
G\icf_w: |

D
CMha- 0 -C ~(Od) 0&5\

CW - ‘0 % '@*ﬂgm i '3 “LD

\ 'ﬂ'
Oy, - -8 ~(S2) \b-u\;l

A TRQUCERADD L? (S
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o

V%Y \} Okz-0-¢ - R
| N\ \ 1

X - - ?& -0-¢ - R
O, Whp-0-8 ~Q

w1

" P e ~
\ 4
Gucepo\L + AQDO —p ) |6’
\
~S_

\

1
4

+ %o

Sintesis
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IV. DIGESTION GRASAS

. - / .
Teicuczeana (16)
1 © 1. Accion lipasa

: O"“" Ol G C M), - s UPRS A
2 'ikk - o‘_;-tm‘hg-%é() _\.% \\1 —h

* |Okg, = o+ € (i) Vo - Moy AiDRSusS
- ENlace| Ester A |3

“Ic,u-dﬂ
o Lanad +2 ok
’ U}c - O - & - (y) (- O A i
& ks Pto C@Z\g%
L%Oﬁ\ Ao EStefico

Q‘HDWGLLQ%/W (_Q‘HG) 9, WOLECOLAS Ve
L? (3 A woréoona he-GRASOS Libef

X. PAEZ FISIOLOGIA DIGESTIVA ULA



1. Accion lipasa

0

C1?H35C_Cf Iil
Iil OH HO—C—H
C,,H..COO—C—H ,

177735 | IlpasaLc . c—c"‘?n |
C,,H;.CO00—C—H + 3H,0 17135 N + HO—C—H
CwHaECDD—(I:—H

H /2  HO—C—H
CizHasC—C( |
OH H

TG + 3 moléculas
AGUA lipasa \ | 3 ACIDOS GRASOS + GLICEROL
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: 1. Accion lipasa

e
CH; —(CH,),s—C 1~ O — CH,
o |

LIPASA rompe

|
CH; —«CH,);4—C — O —CH enlaces éster 1 y 3

SEN
I
CH;—(CHj)1—C =~ O —CH,

Grasa neutra / \ : HO — CH
(TG) 2H,0 + llpasal = “H,

/ CH, —(CH,),;—C — O — CH
|

2[CH; —(CH,)1s— COOH HO — CH,

Acidos grasos (2) 2-monoglicérido (2-MG) (1)
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(3E;@Eﬁé\
* Ac GRASOS + GLieROL
l (Cowpen wuﬂ SINTESL S

TEL@L&DETELIWJ +“pr
: Tuisucéahwj + W0
l Chneplisis| Dieesnon
Mo "-"“‘-E'Elw} y
chcﬁm ':. @EU;EHL
RRSoR cuon

| GRASAS
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Grasas

* NO solubles en agua
» Su digestion y transporte ocurren
en medios acuosos:

*Luz intestinal
*Espacio intersticial
*Medio intracelular

* Las lipasas fambién son hidrosolubles

Por tanto,
Las GRASAS deben ser "tratadas”
previamente para digerirse y absorberse
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e N\
¢
1 1. Fase )
\ EMULSIFICACION 2. Fases
\
\
~
- o TR oy, -~
/’ \\
_ ¢ \
2. Fase — A 3. Fase \
HIDROLISIS | #¢# SOLUBILIZACION
\ ,' #7904  (MICELAS) )
\\ PN _ 7 _ - Q{'? ,,
= -_ ey wm = < . ~ -

- = =
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(1) EMULSIFicacioN

t duo, paras Lo, Lirgoa
AGITRCON
SAles Rliaee) - Lecmiva

3) Sowsiuzacon

2. Fases

“"PreTratamiento”
digestion y absorcion

MIELRS — xtTa Re-eswtivaias
» [S ~N Teausorre alo. Hemagqy

Al ENTerociTp
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2. Fases
Emulsificacion

¢COMO se hace una "vinagreta"?
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2. Fases
Emulsificacion

"CORTAR la grasa” con
detergente

“vinagreta” con vinagre o limoén

se emulsifica el aceite
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AT~ 2. Fases
. Emulsificacion

~——’

CRASA ‘: — LTEﬂEiéﬂ THATER FASIAL Ghisa [

— —

/ #\Mﬁkﬁﬁi} ) Un glébulo de grasa
AGOR D pasa a
RoeTuRey muchas gotitas
S COULPASR 1
: = o """\-utm ]
2 ® 9 Aumenta el AREA

para accion enzimdtica

EMOLSIOR .
}ﬁq%gl'p:. > anag s paso. heion EVE.
¥ PEmdenAs

@b k-3 powy
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IV. DIGESTION GRASAS

2. Fases
Emulsificacion

IMPORTANCIA
EMULSIFICACION DE LAS GRASAS

Mas facil acceso y accion de LIPASAS
hidrosolubles
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IV. DIGESTION GRASAS

SB y Lecitina son moléculas anfipdticas

La parte APOLAR se disuelve
en la superficie del glébulo de grasa

La POLAR se proyecta hacia fuera
Disminuye la tensién entre fase agua/grasa,

se rompe el globulo con AGITACION
(mov. mezcla estémago y duodeno)

2. Fases
Emulsificacion

SB

AGITACION

OOQ

GRASA — ®) O

OOQ
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* 2. Fases
3 ) RPTI
@Eﬂ'ﬂuﬁﬁi}_ Lidvaas disii ‘T Hidrélisis
Gw Emulsion y digestion
@ i INICIALES
; o > DG + Re. 62ASO 10-30%
T TESTING .
beLeano: S Fﬂ”ﬂehﬂmj Emulsion y digestion
§ APROPIADAS
Lo - COLC PASA °

i@ - 'n;m— -» E-Hﬁ-*ﬁu-ﬁw-ﬂf

o Fosratmnog| P2 Fuu isofsraihtg + A

+Esces ve m‘ﬁszaq“{?eﬂmumkw
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GRASAS

IV. DIGESTION ‘

2.Fases
Hidrolisis

ORLISTAT evita digestion de grasas por unirse a LIPASAS

LUZ

h LIPASA l‘

Orlistat
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LV

. DIGESTION GRASAS

2.Fases
Hidroélisis

Lipasa pancreatica
dependiente de SB

Pequeiio porcentaje

Menos activa

Cataliza hidrélisis de:
TG
Esteres del colesterol
Fosfolipidos
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Accion
Lipasa

PLAZ
Esterasa del
colesterol

2.Fases
Hidrolisis

Productos

MG + ac. grasos

Lisolecitina + ac. grasos

Colesterol libre + ac. grasos

!

ABSORCION VIA LINFA
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IV. DIGESTION GRASAS

2.Fases
Hidroélisis

ACIDOS GRASOS

Pequefas cantidades en tejidos animales y vegetales
Son los elementos para lipidos complejos

DE CADENA LARGA DE CADENA CORTA
Ej. Acido estedrico Ej. Acido acético, butirico,
propidnico
14-22 atomos de C
Varian en la posicién de enlaces Pequefios de 2-4 atomos de C
dobles o insaturados Muy importantes en metabolismo

intfermediario y en
FERMENTACION bacteriana
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* X , {Ea‘r&mm.
1. Fase .
EMULSIFICACION

oTeOCY /pibof 2. Fases

_TRelrEqi boj
R

Lﬁ-f-]-'r'mﬂ?j
) | IESD
— = ‘H
" Skl -
ZHckin) 4\ Transporte
Teads Popre. e —_ -
P ~
/7 N

2. Fase \_33-/ ' “J'"\'ﬁ——-w 13. Fase \\

HIDROLISIS o ‘_,*" SOLUBILIZACION
Digestion \ Y4~ #7720 (MICELAS) /
'h.__._*_ Q%} /

S
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Esferas
3-6 nm

Parte POLAR hidrosoluble
afuera grasas anfipdticas:

MG, fosfolipidos y SB

2. Fases
Solubilizacion

SALES BILIARES
"concentracion micelar critica”
forman MICELAS

Parte APOLAR liposoluble
adentro grasas disueltas:

Colesterol, a. grasos cadena
larga, Vit. liposolubles
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IV. DIGESTION *

GRASAS
2. Fases
Solubilizacion
Micela
i)
£
(Y
el
L Capa polar

=0

%

25

(2
W

e
B,

LU

Copynght 1899 John Wiksy and Sons, Inc. Al nights resoned
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IV. DIGESTION DE GRASAS

Formula estructural

TN coLna FOSFATIDILCOLINA
=] |--_3_-_. e S e, (o)
Q o Al
N & T V. 0 Ve We LECITINA
a9 O=P—0" FOSFATO |
8 -E l'f|_:j : s s i e ---------“'
= '?2'_ EH_CHR cLicEROL (@4 P&’ Modelo 3D *
c|:-0 cl‘-uc -------------

Simbolo
FOSFOLIPIDO

| Cabeza
hidrofilica

Colas
hidrofobicas

Colas
“| hidrofobicas




2. Fases
Solubilizacion

MICELA MIXTA
SB-GRASA

EXTERIOR INTERIOR

HIDROFILICO = e HIDROFOBICO
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2. Fases
Solubilizacion

LIPASA ACCION REVERSIBLE
Hidrdlisis y esterificacion simultdnea

g

TG + H20 ~ MG + Ac. grasos
Las grasas se van MICELAS SB
DIGIRIENDO e incorporando impiden la reesterificacion
a las micelas! antes de la absorcion
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M€,

Ei‘-“s‘iaqa:; a0 CoresteRoL
FosFoLLe(pos +

hoeousis +
SOLIB U QoD

E’:‘ﬂe&e{ he cepsog CovenaCorr <
Ridesusis

(OESTEQOL
\TvArinAs leosoLonue)
SOBLLZ A0

No todas
las grasas necesitan
las 3 fasesl!
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DIGESTION

Chalesteral

Conjugated bile

Hl:ﬂi-..}'l

EMULSIFICACION r

megll‘:'?;lides Diges.ﬁén - AbSOf’Cién

Resumen

acids

HIDROLISIS

MICELAS

_ﬂ_j,?

Aclive absorption
of conjugaled

bile acids

Deconjugation of
some bile acids

Absorption of free fatty
acids ond E-munugt]rcerldﬁl

inla epithelial cells

Lymph
“ —yChylomicrons

Transport

Gly:e;nﬂ, med
free fotly ocids
S

Resynthesis
of triglycerides
and phospholipids

ABSORCION

Lymphatics Difusion pasiva

Partal
blood
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3.Esteatorrea

751 Qrasa. e Hecey (4o v pee)
¢Por qué?
*\. Wsvricienoin Pancoedmica
Falloow ENRIMAS
s\ o Reauo

+ L INS¥idenda EJi\ WAR,
Todlow. SBES BIARES
OBGRROOR) Mk B
MeFecto RenesoRadn nend
* 3, \esion EwvEenaTo

- YeLA BSORON ~

X. PAEZ FISIOLOGIA DIGESTIVA ULA



DIGESTION | DIGESTION
NIUGLLENIS INTERMEDIA = FINAL
Carbohidratos - onady
Polysaccharide disacaridos monosacaridos |
._._I_._._l_._._l_._. _____ ‘_ ._I_. Lglucose, galactose, fructos
amilasas Maltase
o0
roteinas e
Protein fr.ag. pépTidos amihoaclidaos
(HE-H -8 O —— e -0 @ N D
£y \ / ECOCBE
carboxymbridice| | msin] | Proteasas Aminopeptidase
Grasas
TG monoglicéridos
Y lipasas a. grasos
ol libres,
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Nutriente | % Sitio

Ha C 5/ Boch
“4o1. EstéMas0
155 7. TYTESTIND

Fb_o"rafmﬂ \ |57 ESTOMAGD
457 TMNTESTIVD

C’JEHSFU \10-30'(- E%TE)HHGO
To-90v. INTESTIVD
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V.. DIGESTION

\du,bo& ‘\SUCJ‘-.EZIH

g—

ACIDOS NUCLEICOS
o

l NUULERSQ § ?gﬂwebfﬁmj

L ENZ Meue, ENTERockTo
\ NUQE{;Bi m«- Me %EF;P,{(_Q

A

| Weeaees BRsES
PORLCAS - PiRiminiga

R®&SoR oW
&
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